
 

 

 

 

 

「#ひろまるバガス」に続く 国内初の容器 

たこ焼き用バガスモールド容器を開発 
 

 

     株式会社シンギ（本社：広島市中区 代表取締役：田中友啓）は、お好み焼用バガスモールド容器「ひろまる

バガス」に続き、たこ焼き用バガスモールド容器をイズミ・フード・サービス株式会社（本社：広島市西区 代表取締

役社長：広瀬伸作）と共同開発いたしました。 

 バガスモールド容器はサトウキビの絞りかす「バガス」を原材料に作られた容器で、2022年にお好み焼用容器の

「#ひろまるバガス」を販売開始いたしました。イズミ・フード・サービス株式会社が運営する「お好み一番地」にてこの#

ひろまるバガスを使用いただいており、同社が運営する「たこ一番」でもバガス製の容器を使用したいとのお声をいた

だき、今回の容器の開発が実現しました。プラスチック削減に向けて、天然素材で作られた容器を使用することで環

境にも配慮し、テイクアウトでも美味しく持ち帰えることが出来る容器として期待されています。 

 国内初の容器として、2025年 2月より「たこ一番」および「お好み一番地」にて順次導入される予定です。 

 ■導入済み店舗（2025年 2月現在） 

 たこ一番：学園店、安古市店、平島店、久留米店 / お好み一番地：廿日市店 

 

 

  

 

 

 

 

2025 年 3月 28 日 

株式会社シンギ 

蓋は、たこ一番オリジナル たこ一番 たこ焼き用バガスモールド容器 



 

 

#ひろまるバガスについて 

2022 年に販売開始したお好み焼用バガスモールド容器「#ひろまるバガス」は、広島県の GREEN SEA 瀬戸内ひろ

しま・プラットフォーム（GSHIP）のリーディングプロジェクトとして、ワンウェイプラスチックの削減・海ごみ削減のために開発

された商品です。 

今回、この取り組みの一環として新たに「たこ焼き用容器」を開発することが出来ました。今後もバガス製容器を含む環

境に配慮した商品を中心に、食文化の発展と環境問題の解決のために行動します。 

 

 【ホームページ】 https://hiromaru-bagasse.jp/ 

 

 

 

 

株式会社イズミ・フード・サービスについて 

株式会社イズミのグループ会社として、フードビジネス分野を担い、中四国・九州を中心に「ゆめタウン」内へ出店していま

す。お好み焼きやイタリアンをはじめとする直営店と、ナショナルブランドのフランチャイズ店の経営を両輪とした事業を展開

しています。 

 

【会社概要】 

 

社名：イズミ・フード・サービス株式会社 

本社所在地：広島県広島市西区商工センター2-3-1 

HP：https://www.izumi.co.jp/food/ 

 

 

 

株式会社シンギについて 

食品パッケージの企画・製造・販売を中心に、食文化の発展とソリューションカンパニーです。メーカー機能と商社機能を

兼ね備え、全国 15 か所に拠点を置き、スピーディーな対応を心がけております。環境配慮型の商品も数多く取り揃え、

リユースやリサイクルの仕組み作りにも積極的に取り組んでいます。 

2023 年からは、冷凍食品の販売サービス「時空食堂」を展開しています。 

 

【会社概要】 

社名：株式会社シンギ 

本社所在地：広島県広島市中区南吉島 2-1-24 

事業内容：食品パッケージの企画・製造・販売 

食品機械販売、食品販売 

食品検査サービス 

創設：1952 年 6 月（創業：1932年 1 月） 

HP：https://www.shingi.co.jp/ 


